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Histoire

« Les Brasses », « Les Hantes », « les Vérillats », et « la
Roche » sont des lieux-dits au sein de I'appellation. Ces
guatre vignobles de vieillies vignes ont été racheté en
2006 et donnent naissance a notre Moulin a Vent. Une
plantation a été fait aux Brasses en 2021.

Terroir

Sol granitique trés riche en manganese
Exposition: sud-est

Altitude: 230 m

Pente: 5%

Viticulture

Cépage: Gamay

Densité: 12000 pieds/ha
Rendement moyen: 38hl/ha
Labour au cheval
Vendanges a la main

Vinification

Triage de la vendange sur une table de tri.

Encuvage en vendange entiere.

Fermentation alcoolique sous gaz carbonique en cuve
bois.

Un a deux remontages par jour. Cuvaison de 12 jours.
Aprés pressurage, ce vin est mis en foudre ou en fOts de
chéne pour un élevage d'environ 18 mois.

Soutirage, puis légére filtration avant la mis en bouteilles.
Pas de collage.

Dégustation

Vin avec une couleur intense et profonde.

Beaucoup de concentration en bouche avec des tannins
veloutés.

Belle expression aromatique sur les épices et les fleurs
(pivoine).
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